
TAPAS SUCREES 

QUELQUES EXEMPLES : 

mini madeleines, mini moelleux chocolat, mini moelleux caramel, 

mini macarons, mini beignet nature, mini tropézienne, mini cake 

moelleux citron, mini cake moelleux chocolat, mini cake moelleux 

nature pépites, mini cannelés de Bordeaux, Doony's chocolat, 

Doony's sucré... 

LE « TRIO » ....................................................  3,00 € 

DESSERTS 

TARTE FINE AUX POMMES ...........................  3,00 € 
+ 1 boule de glace au choix + chantilly  3,50 € 

TARTE CITRON ..............................................  3,00 € 
TARTE TATIN  ..................................................  4,00 € 
TARTE IMPERIALE ..........................................  4,50 € 
Tarte Tatin + 1 boule de glace au choix + chantilly 
CŒUR FONDANT CHOCOLAT .......................  4,00 € 
BROWNIE ........................................................  3,00 € 
FROMAGE BLANC ..........................................  3,00 € 

+ coulis.................................................  3,50 € 
ENTREMET POIRE CARAMEL .......................  3,00 € 

GLACES 

NOS PARFUMS 
CRÈMES GLACÉES : vanille de Madagascar, chocolat noir, fraise, 
chocolat blanc, chocolat au lait, café Arabica de Colombie, 
banane, menthe aux éclats de chocolat noir, rhum raisin au rhum 
des Antilles, noix de coco, praliné aux éclats de noisettes, caramel 
fleur de sel, crème brûlée, madeleine aux morceaux de madeleine 

SORBETS : citron vert de Méditerranée, ananas des Tropiques, 
cerise aux morceaux de cerises griottes, pêche, mangue, orange 
aux zestes d'orange confits, framboise, cassis avec des baies de 
cassis 

COUPE 2 BOULES AU CHOIX ........................  3,50 € 
COUPE 3 BOULES AU CHOIX ........................  4,00 € 

SUPPLÉMENT CHANTILLY 
ou CHOCOLAT CHAUD ..................................   1,00€ 

LES CLASSIQUES *     6,00 € 

CAFÉ LIÉGEOIS 
café, sauce café, chantilly 
CHOCOLAT LIÉGEOIS 
chocolat, chocolat chaud, chantilly 
BANANA SPL1T 
vanille, fraise, chocolat, banane fruit, chocolat chaud, 
chantilly 
PROFITEROLES 
Choux pâtissiers, glace vanille, chocolat chaud, 
chantilly 

 
LES DOUCEURS *  7,00 € 

L'ATLANTIQUE 
1 chocolat noir, 2 menthe aux éclats de chocolat, 
chocolat chaud, chantilly 



L'AMERICAINE 
vanille de Madagascar, crème brûlée, saveur 
madeleine, amandes 
grillées, coulis caramel, chantilly 

LA PASCALINE 
chocolat noir, chocolat blanc, chocolat lait, chocolat 
chaud, chantilly 

LA BANQUISE 
citron vert, mangue, pêche, coulis fruits rouges, 
chantilly 

LA DÉLICE DE FRUITS 
cerise aux morceaux de griottes, framboises, cassis 
aux morceaux de cassis, coulis framboise, chantilly 

LA GOURMANDISE 
caramel fleur de sel, saveur madeleine, vanille de 
Madagascar, morceaux de pommes caramélisées, 
coulis caramel, chantilly 

LA NOCTURNE 
praliné, vanille, chocolat blanc, mélange pralin, 
chocolat chaud, chantilly 

L'EXOTIQUE 
noix de coco, rhum raisin, ananas, coulis café, 
chantilly, raisin sec 

LA NOSTALGIE 
orange aux zestes d'orange confits, pêche, citron 
vert, chantilly 

LES GOURMETS (alcool) *     8,50 € 

LA COLONEL 
sorbet citron vert, vodka 

L'AFTER EIGHT 
menthe, chocolat noir, vanille de Madagascar, liqueur 
de menthe, chantilly 

L'ANTILLAISE 
rhum raisin, noix de coco, mangue, liqueur de noix de 
Coco, chantilly 

LA DANUBE 
Chocolat blanc, chocolat noir, menthe, curaçao bleu, 
chantilly 

LA TROPICAL 
Ananas, orange zestée, pêche, rhum, chantilly 

LAMELIMELO 
cassis, pêche, cerise aux morceaux de cerises 
griottes, liqueur de passion,chantilly 

L'EXPLOSIVE 
café, praliné, caramel aux morceaux de caramel, 
Baileys, sauce café, chantilly 

* nos coupes sont composées de 3 boules de glace 
 


